o 1+ AR T KRD
Scegli tra qnssti platti come ininiarp i1 grande viaggio nella nostra cucina,

abbiamo selezionato alcune tra le preparazioni pih iconiche a livello
~ mondiale che sicuramente ti stuzzicheranno il palato!

CACIO4PEPE 4 #

PASTA ALLA BRACE/SALSA DI CACIO/MARMELLATA DI PEPI.
10 : -

BAQ #

PANE COTTO AL VAPORE DALL'ASPETTO MORBIDOSO, ACCOMPAGNATO CON
PANCIA DI MAIALE FONDENTE, GLASSA ALL'AGLIO MERO, SALSA DI
CIPOLLA ALLA SENAPE E MIELE, CIPOLLA CROCCANTE.

I0
(VERSIONE VEGAH +I€)

FRY-DOG #

SALSICCIA DI MANZO E MATALE TIPO CHORIZO PRODOTTA IN CASA/PANE
AL VAPORE E POI FRITTO/CHIMICHURRI/STRACCIATELLA DI EURRATA.
- 11 : :

SALUMI DI MANZO FATTI IN
CASA '

PICANHA 90 GIORNI STAGIONATURA/GIRELLC AL RECIOTO DELLA
VALPOLICELLA/PASTRAMI DI LINGUA AFFUMICATA/PROSCIUTTO COTTO DI
; MANZO
. SERVITI CON CROSTINI DI PAM ERIOCHE AL GRASSO DI MANZO/VERDURE
IN AGRODOLCE E FRUTTA FERMENTATA.
15 : :

Per eventuall allergenl rivelgersi al personale dl sala o consulta 11 QR CODE qui sotto - aleuni alimentl
potrebbero essere trattati con tecniche di abbattimento in loco per garantirne la salubriti.
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FPANE, SERVIZI0O E MISE EN FLACE 2.5

-ﬂ vegetariano/vegano f‘[y cocinato/affomicate sulle braci



ALL A BRACTE

PICANHA
Servita con salsa al pepe verde. 280gr/22

COSTINA DI MANZO
brasata lentamente sulle braci—salsa piccante di arachidi. 20

FLAT IRON STEAK (cappello del prete)
con salsa di manzo ai funghi e aceto balsamico. 250GR/2I

DIAFRAMMA DI MANZO *
marinato al peperone crusco e salsa di soia
dolce. 200gr/I8

DELMONICO STEAK (reale di manzo) 550gr/28

TARTARE DI MANZO
midollo alla brace/emulsione di olio evo miele e
kefir/tartufo/crostini grigliati. I30 gr/I8

*Selezione con scarsa reperibilita, a volte non disponibile _
DEGUSTAZIONE DECUMANA '
UN PERCORSO DI DEGUSTAZIONE DI TUTTI I TAGLI DI MANZO DECUMANA
PRESENTI NEL MENU.
(UN CONTORNO A SCELTA COMPRESO)
40 A COMMENSALE

. I T T . e

- CONTORNI

Q ARROZ
Riso alla Valenéiana/piménton de 1la
vera/zafferano/topinambur/patata
o dolce/sedano rapa.
7.5

9 RAPA

Rape rosse cotte sotto la cenere/salsa di
rape e sesamo nero/kefir fatto da
noi/ceci.

7.5

Polenta Fritta di
Mais Marano
4

Patate fritte da coltivazioni
locali fatte in casa
4

INSALATA
Lattuga Romana/Radicchio rosso/Endivia

grigliati/guanciale grigliato/noci pecan.
: i 5 :

# PIPERADE

Pomodori/cipolle/peperone rosso e verde
brasati sulla brace/uova all’occhio di

bue.
7.5
Cipolla fritta in : Salvia fritta in
tempura . ‘ tempura
4o 4

Per eventuali allergeni rivolgersi al personale di sala- alcuni alimenti potrebbero essere trattati
con tecniche di abbattimento in loco per garantirne la salubrita.

ﬁ? vegetariano/vegano

PANE, SERVIZIO E MISE EN PLACE 2.5



bURGER&STREET
ﬂ -culssrm

Eurger DRY AGE selezione DECUMANA/salsa rnhra ricetta plemontese/insalata rieccla/fonduta di
cheddar Inglese ORIGINALE WYKE FARMS/cipolla stufata/bacen eroccante.
I3.5

EBirra consigliata: Cimbra Pils

m % FIRE & DRY

© Burger DRY AGE selezione DECUMANA/homemade pimento cheese/scaglie di cipolla
ﬁruccantufmarmnllata di Eacon & senape/ rucola.
14.5 ;
Birra consigliata: Villana Dumper

BRI - SEVEN SHIRES

I1 nostro iconico burger che nel 2021 ei ha fatto aggindicare 11 Primo Premio al Caseus
Veneti come miglior hamburger con Asisge DOP e prodetti lecali Vemetl tra cul Porre al
burre e salvia, Guanciale lavato al prosecco. I1 tuntte racchinse da un Eun al mals prodotte
nel nostro laboratorie.

I5
Eirra consigliata: Noam - Lager

‘H ; SUPERMEGA - DRY

Eurger di manzo DRY AGE selezione DECUMAMA/crems di pecorino romano DOF/crema di tusrle
al guanclale/Valeriana/guanclale pepato.
I14.5

Eirra consigliata: Cimbra Herbest

* D.F.C (Dai Tosi-
Fried-Chicken)

* KE-BEN

’ane pita -tacchino marinato per 24 h nel curry Bun al latte/Bocconeini di pollo marinati

» spezie turche/cotto 7 ore a bassa temperatura nel kefi panatli e fritti/salsa
E grigliato in stile kebab /cipella stufata barbecue/cetriolini nafinﬂtifmaynpaéa‘a1
alla senape/salsa yogurt/insalata iceberg. ‘ formaggic e pepe della jamaica/valeriana.
IR : ' il 14 i
Birra consigliata: : Birra comsigliata:

Eruten Lilith

Ilkley Pale

W puieo pork
Spalla di malale speziata cotta per 24
ore/affumicata e sfilacciata/salsa ala panna
acida/cappuceio viola in agrcdulqeiservitﬁ
tra due fette di pane integrale alle noci
tostato. :
I5.5

Eirra consigliata:
La villana-Dumper IPA

PAHE, SERVIZIO E MISE EN PLACE 2.5

Per eventuali allergeni rivelgersi al personale di sala- sleuni alimenti potrebbero essere trattat
con. tecniche di abbattimente in loco per garsntirme la salubrita. :



PEZ7E
CRUNCHY

REGINA
MARGHERITA #
Base tonda ad alta idratazione con farina di riso
rossc plemontese tagliata a splechi, burrata
pugliese in foglia del caseificio “Artigiana” di

Bari accompagnata da pomodorini confit e un velo
d'olic al basilico - I2

Birra consigliata: Hoam - Lager

RE RICCARDO

Base tonda ad alta idratazione con farina di
riso rosso plemontese tagliata a spicchi,
burrata pugliese in foglia del caseificio

“Artigiana” di Bari abbinata com il culatello di
: Parma DOP 24 mesi - I3

Eirra consigliata: Cimbra Herbest

- MARGHE

Un ritorno alle origini, dove la semplicita era

tutto: base tonda ad alta idratazione tagliata a

picchi, un connubio perfetto tra polpa di pomodoro

IT - mozzarella di bufala DOP a fette - pesto di
‘basilico e olio Pugliese - I2

"Birra consigliata: Home - Non Filtrata

GREEN
o & C1 410N

I burger vegetali sono prodotti con component:
di origine vegetale e spezie con 1’ocbiettivo
di imitare il gusto e la consistenza della

carne.

FAKE

Burger vegetale al sapore di carne, pane vegano
. fatto in casa, pomodorini confit con senape in
agrodolce, cetriolini marinati, ketchup di funghi

e valeriana - I5
Eirra consigliata: Leikeim Weizen

I JUST CAN'T GET
ENOUGH

Eurger vegetale al sapore di carne, pane vegano fatt
in casa, salsa barbecue, Insalata riccia con anelli
di cipolla fritti in tempura e composta di cheddar

inglese - I5
EBirra consigliata: Leikeim Sﬁeinb&ar

PITAGORA

Pane pita, straccetti vegetali al gusto di carne
marinati con spezie turche, cipolla stufata alla
senape, salsa allo yoguft di capra con erba

cipollina, insalata iceberg. I6.5 -

Birra consigliata: Peonia Elanche - La Villana

PLANTED

Sandwich di pane alle noci, con straccetti
vegetali al sapore di carne affumicati e
speziati, formaggio cheddar e Monterrey jack,

" cappuccio viola in agrodolce, panna acida. IB.5

Eirra consigliata: Cimbra Herbest

- Per eventuall allergeni rivolgersl al personale di sala- alcuni alimentl potrebberc essere trattati con

tecniche di abbattimento in loco per garantirne la salubrita.
PANE. SERVIZIO E MISE EN PLACE 2.5



