


A L L A  B R A C E

DIAFRAMMA DI MANZO *
marinato al peperone crusco e salsa di soia
dolce. 200gr/18

PICANHA
Servita con salsa al pepe verde. 280gr/22

FLAT IRON STEAK (cappello del prete) 
con salsa di manzo ai funghi e aceto balsamico. 250GR/21

COSTINA DI MANZO 
brasata lentamente sulle braci-salsa piccante di arachidi. 20

DELMONICO STEAK (reale di manzo) 550gr/28

DEGUSTAZIONE DECUMANA

U N  P E R C O R S O  D I  D E G U S T A Z I O N E  D I  T U T T I  I  T A G L I  D I  M A N Z O  D E C U M A N A

P R E S E N T I  N E L  M E N Ù .  

( U N  C O N T O R N O  A  S C E L T A  C O M P R E S O )

4 0  A  C O M M E N S A L E

*Selezione con scarsa reperibilità, a volte non disponibile

TARTARE DI MANZO
midollo alla brace/emulsione di olio evo miele e
kefir/tartufo/crostini grigliati. 130 gr/18

Polenta Fritta di

Mais Marano

4 

Patate fritte da coltivazioni

locali fatte in casa 

4 

Salvia fritta in

tempura

4

Cipolla fritta in

tempura

4 

RAPA 
Rape rosse cotte sotto la cenere/salsa di

rape e sesamo nero/kefir fatto da

noi/ceci.

                   7.5                     

ARROZ
Riso alla Valenciana/pimenton de la

vera/zafferano/topinambur/patata

dolce/sedano rapa.

7.5

PIPERADE
Pomodori/cipolle/peperone rosso e verde

brasati sulla brace/uova all’occhio di

bue.                          

7.5 

INSALATA
Lattuga Romana/Radicchio rosso/Endivia

grigliati/guanciale grigliato/noci pecan.

7   

CONTORNI

Per eventuali allergeni rivolgersi al personale di sala- alcuni alimenti potrebbero essere trattati

con tecniche di abbattimento in loco per garantirne la salubrità.

vegetariano/vegano
PANE, SERVIZIO E MISE EN PLACE 2.5






